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LES ENSEIGNEMENTS

STYARTEGIE DE FORMATION ACCES

SUR DES THEMES PROFESSIONNEL

(PLAISIR SUCRE, ATELIER PRODUITS LOCAUX, ATE-

LIER SMOOTHIES, ...)

Sur une base horaire de 35h/semaine
¢ Valorisation de 'offre de produits ali-

mentaires dans le cadre d’une dé-
marche qualité

- approvisionnement en produits

alimentaires
- mise en valeur de 1’ offre

¢ Mise en ceuvre, personnalisation et
développement de la relation client

- conseil et vente au client

- fidélisation et développement de
I'activité commerciale
¢ Langues étrangeres

- anglais

- espagnol
¢ Sciences appliquées a 1’alimentation

Aide a la recherche d’entreprise
Aide a la mise en place du contrat
Aide au permis de conduire
Aide au transport et restauration sur

le centre de formation

OBJECTIFS DE LA FORMATION

40 semaines en entreprise

12 semaines en centre de formation

Pour quels métiers ?

Le titulaire du certificat de spécialisation Vendeur Conseil
en Alimentation occupera des postes dans des espaces de
vente alimentaire de proximité, sédentaire ou nomade, ces
espaces ne seront pas obligatoirement couplé a un atelier
de fabrication.

= boulangerie, patisserie, chocolaterie, confiserie,

glacier
= Charcuterie traiteur
= Rétisserie volailles
= Poissonnerie
= Commerce de primeurs
= Fromagerie crémerie
= Epicerie fine
= Commerce de vins et spiritueux
= Commerce mixte de produits locaux
= Tous les rayons traditionnels de la grande distribu-
tion
VOS QUALITES
Adaptabilité Esprit de
Dynamisme Sens . ninese
commercial
Esprit Disponibilité

d ’équipe Motivats

o, Rigueur
Curiosité



